
  
  

  

Rapport  

Jullunch 13 December 2024  

Restaurant «Le Grain de Folie», Perpignan  

  
En jevn strøm av «Nimrosor» har satt kurs mot jul i Skandinavia den siste tiden, men  
22 standhaftige og glade gjenværende satte hverandre i stevne på Nimros´ Julelunch 
i trivelige «Le Grain de Folie» sist fredag. Og ingen gikk angrende hjem, kokken 
presenterte oss en kulinarisk høytidsstund aksentuert også av vinene vi ble til del.  

Forretten var en herlig «Brandade de poisson» (fiskfärs for de ikke så språkmektige). 
Lydnivået steg raskt til nesten uforståelige lyder.  

Til hovedrett ble servert en «Parmentier de Canard á l huile de truffe et escalope de 
foie gras chaud». Om dette ikke var godt nok i seg selv ble det ikke værre av 
rødvinen fra Singla i Salanque.  

Nå ble det taletid og Marit fikk velfortjent hyllest for arrangementet og Peter K sørget 
for ditto velfortjent hyllest til alle oss som ikke hadde gjort noe annet enn å møte opp.  

Desserten skal ikke glemmes, absolutt IKKE denne: «Canneloni glace a Vanille avec 
sauce exotique» (magnifique).  

Etter kaffe med tilhørende gode samtaler forlot vi «Folie» med tomme fat og glass, et 
godt tegn på en vellykket Jullunch.  

  

Ansvarlig for alle skrivefeil                                           
Steinar Hamar   



  
          Fiskfärs         Parmentier de Canard.            Canneloni glace…  

  

  

  


